Hauptgénge
Portion Entenbraten mit Reiberkndédel und Salat

Heimischer Spanferkelbraten (Johann Bauer, Gétiling) mit Reiberknddel und Salat
Geschmortes Ochsenbackerl in Rotweinso3e mit Semmelknddel und Salat
Kalbsrahmbraten mit Reiberknddel und Salat

Frisch geschmorter Rehbraten aus heimischer Jagd
mit hausgemachten Spétzle, Preiselbeeren und Salat

Gebratener Kalbstafelspitz mit Pfifferlingrahmsauce und Semmelknédel
Gemischter Braten ( Kalb und Rind) mit Reiberknddel und Salat
Sauerbraten vom Limousin-Weiderind (Psschihof, Dietersdorfy mit Reiberknddel , Salat

Rahmschnitzel von der Freilandpute (Familie Lehner , Dieberg)
mit hausgemachten Spéatzle und Salat

Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes frites und Salat

Angus-Tafelspitz mit frischem Meerrettich, Bohnengemiise und Salzkartoffel
Gebratene Kalbsleber mit Apfel, Réstzwiebel und Butterkartoffel
Rahmpfifferlinge mit Semmelknodel

Rumpsteak vom Weiderind ca. 200g mit Krauterbutter, Pommes frites und Salat
Wiener Zwiebelrostbraten - aus der Lende - mit Pommes frites und Salat
Schweinefilet mit Champignonrahmsauce, hausgemachte Spéatzle und Salat
Schweinefilet mit Pfifferlingrahmsauce, hausgemachte Spétzle und Salat

Bunter Blattsalate mit Streifen von der Freilanpute (Familie Lehner , Dieberg)
mit Sprossen, Nissen und Baguette

Gebratenes Wolfsbarschfilet / Graupenrisotto / Tomaten-Fenchel-Zucchini vom Boierhof

Dessert

Schokoladenmousse / Birnen-Pannacotta / Birnensorbet
Hausgemachter Zwetschgenstrudel mit Sauerrahmeis
Creme-brulée von der Bourbon Vanille mit Himbeersorbet
Tiramisu mit Frichten

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren und Sahne

Kleines Eis mit Sahne

Espresso ,gscheid stoark® von Gscheidhaferl Matthias Wutz aus Bad Kotzting
Cappuccino ,gscheid guad® mit Bio-Milch
Espresso und Cappuccino servieren wir auf Wunsch

mit unseren hausgemachten Pralinen Stick
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